
Holiday
take
away

H O O F D G E R E C H T E N
Fazant “Fine Champagne”met veenbessen, 

     appelmoes en aardappelkroketten

Fazant “Brabançonne” witloof 

     en aardappelkroketten

1/1  Kreeft “Belle-Vue”

1/1  Kreeft “à la nage” met natuuraardappelen

Hazenrug in de room en z’n garnituur (2pers.)

Hertenkalffi let,  veenbessen en selderpuree,  

     aardappelkroketten

Gegrilde turbotin met groentjes en 

     di jonaisesaus,  puree

Bouil labaisse,  croûtons,  1/2 kreeft

Parelhoenfilet gevuld met champignons,  

     veenbessen, appelmoes en worstjes,  kroketten 

Gerookte zalm, toast

Platte of holle oesters

Rundscarpaccio “Cipriani”

Terrine van ganzenlever,  

     brioche, gel  van sauterne

V O O R G E R E C H T E N
18.00

Dagprijs

19.00

20.50

Kerst  2024
(21 / 12  ->  27/ 12)

32.00

32.00

43.00

46.00

62.00

31.00

24.00

28.50

25.00

3 dagen op voorhand bestellen

Af te halen tussen 11u en 16u30

Veranderingen tot 3 dagen op voorhand

Bestellen per e-mail :  Clubhouse@zoute.be
Gelieve de correcte datum en uur te vermelden alsook 

uw naam & telefoonnummer 



Holiday
take
away

Zuurkool op Elzasser wijze met puree

Mechelse koekoek, gemengde salade,

appelmoes,  frietjes & mayo

H O O F D G E R E C H T E N
Fazant “Fine Champagne”met veenbessen, 

     appelmoes en aardappelkroketten

Fazant “Brabançonne” witloof 

     en aardappelkroketten

1/1  Kreeft “Belle-Vue”

1/1  Kreeft “à la nage” met natuuraardappelen

Hazenrug in de room en z’n garnituur (2pers.)

Hertenkalffi let,  veenbessen en selderpuree,  

     aardappelkroketten

Gegrilde turbotin met groentjes en 

     di jonaisesaus,  puree

Bouil labaisse,  croûtons,  1/2 kreeft

1/1  Oven gegrilde kreeft met look 

Gerookte zalm, toast

Platte of holle oesters

Rundscarpaccio “Cipriani”

Terrine van ganzenlever,  

     brioche, gel  van sauterne

V O O R G E R E C H T E N
18.00

Dagprijs

19.00

20.50

Nieuwjaar  2024-2025
(28/ 12  ->  5 /01)

32.00

32.00

43.00

46.00

62.00

31.00

24.00

28.50

46.00

22.00

23.00

3 dagen op voorhand bestellen

Af te halen tussen 11u en 16u30

Veranderingen tot 3 dagen op voorhand

Bestellen per e-mail :  Clubhouse@zoute.be
Gelieve de correcte datum en uur te vermelden alsook 

uw naam & telefoonnummer 

V A N A F  1  J A N U A R I



Holiday
take
away

P L A T S  P R I N C I P A U X

Faisan “Fine Champagne“ aux airelles,  

     compote et pommes croquettes

Faisan “Brabançonne”,  chicons et 

     pommes croquettes

1/1  Homard “Belle-Vue”

1/1  Homard “à la nage”,  pommes nature          

Râble de l ièvre à la crème, airelles,  compote,  

     pommes croquettes (2 cvrts)

Filet de faon, airelles et purée de céleri ,  

     pommes croquettes

Turbotin gri l lé,  légumes et sauce 

      di jonnaise,  purée    

Bouil labaisse,  croûtons,  1/2 homard

Blanc de pintade farci  aux champignons,  

     airel les,  compote et saucisses,  croquettes 

Saumon fumé, toast 

Huîtres plates ou creuses

Carpaccio de bœuf à la Cipriani 

Foie d’oie gras,  brioche, gelée Sauterne

E N T R É E S

18.00

Prix du jour

19.00

20.50

Noël  2024
(21 / 12  ->  27/ 12)

32.00

32.00

43.00

46.00

62.00

31.00

24.00

28.50

25.00

Réserver 3 jours à l ’avance

À emporter entre 11h et 16h30

Changements jusqu'à 3 jours à l 'avance

Commander par e-mail :  Clubhouse@zoute.be
Veuil lez indiquer votre nom, la date,  l ’heure exacte 

et votre numéro de téléphone svp



Holiday
take
away

Choucroute garnie Alsacienne, purée

Coucou de Malines,  salade mélangée,

compote de pommes, frites maison, mayo

P L A T S  P R I N C I P A U X

Faisan “Fine Champagne“ aux airelles,  

     compote et pommes croquettes

Faisan “Brabançonne”,  chicons et 

     pommes croquettes

1/1  Homard “Belle-Vue”

1/1  Homard “à la nage”,  pommes nature          

Râble de l ièvre à la crème, airelles,  compote,  

     pommes croquettes (2 cvrts)

Filet de faon, airelles et purée de céleri ,  

     pommes croquettes

Turbotin gri l lé,  légumes et sauce 

     di jonnaise,  purée    

Bouil labaisse,  croûtons,  1/2 homard

1/1  Homard gri l lé à l 'ai l  au four 

Saumon fumé, toast 

Huîtres plates ou creuses

Carpaccio de bœuf à la Cipriani 

Foie d’oie gras,  brioche, gelée Sauterne

E N T R É E S

18.00

Prix du jour

19.00

20.50

Nouvel  an  2024-2025
(27/ 12  ->  5 /01)

32.00

32.00

43.00

46.00

62.00

31.00

24.00

28.50

46.00

22.00

23.00

Réserver 3 jours à l ’avance

À emporter entre 11h et 16h30

Changements jusqu'à 3 jours à l 'avance

Commander par e-mail :  Clubhouse@zoute.be
Veuil lez indiquer votre nom, la date,  l ’heure exacte 

et votre numéro de téléphone svp

A  P A R T I R  D U  1  J A N V I E R


